
Introduction  



LA LUTTE CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE 

vente de “drôles de légumes”: 

50 tonnes sauvées en 2015 

+ jus de pomme extrait des 

pommes restantes 

nouvel emballage vacuüm 

permettant de doubler le 

temps de conservation de 

viande fraîche 

centres de distribution en partie automatisés 

+ gestion des stocks en magasin (iCaros): 

98,25% de nos produits sont vendus 

Food Respect: campagne 

pour informer et éduquer le 

consommateur pour lutter 

contre le gaspillage 

- ventes rapides: +/- 1% de nos ventes 

- dons de nourriture: 817 tonnes en 2015 

- transformation de pain en 

bière: 3,6 tonnes de pain 

récupérées en 2015 

- bio-méthanisation: 

533 340 m3 en 2015 



PROGRAMME “ZERO FOOD WASTE” 

Objectif: 

Mise à disposition par nos magasins de 

produits dont le cycle de vente se termine, 

aux associations de bienfaisance 

 

A quelles fins ? 

- Composer des colis alimentaires pour les distribuer gratuitement aux plus démunis 

- Préparer des repas dans des restaurants sociaux 

 

Lancement ? 

Projet unique initié en 2011 par Delhaize, avec le soutien de la ministre flamande de l’Intégration sociale, 

testé en mai 2012 dans 3 supermarchés du Limburg et officiellement lancé en septembre 2012 

 

• Magasins participants ? 

91 supermarchés intégrés en Belgique + 11 magasins Red Market  817 tonnes de sauvé en 2015 

• Magasins affiliés? 

Liberté d’action, encouragés par DLL à rejoindre ZFW  60% de nos magasins affiliés participent 
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EN PRATIQUE 

Qui? 

• Associations avec un but social / caritatif 

Quand? 

• Chaque jour ouvrable après 16h, 6 jours par semaine 

• Durée maximale de 45 minutes dans le magasin, durée maximale de 
30 minutes jusqu’au point de conservation 

• Chaque association passe à un jour fixe 

Quoi? 

• Les produits alimentaires dont la date limite de vente est 
(pratiquement) atteinte - date d’expiration du jour même (excepté le 
samedi) - et d’autres produits marqués avec une étiquette jaune par le 
magasin même (produits en sur-stock ou produits saisonier) 

• Produits conformes uniquement (excepté: alcool, viande haché,...) 

Comment? sécurité alimentaire!! 

• L’association est formée par Delhaize (suivi des méthodes de travail) 

• Importance du respect de la chaîne de froid à chaque instant 
 des “frigobox” sont offerts aux associations pour les aider 
     + un contrôle est effectué par Delhaize 
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